Saule BY

Restaurant - Lounge - Bar

Salate
Beilagensalat (klein/groB)

mit Saisongemiise, Croutons und
Hausdressing (145

Thunfischsalat

mit Ei, Croutons, Saisongemiise und
Hausdressing (1.2.3.45)

Mozzarella Salat

mit Schinken, Croutons, Saisongemiise und
Hausdressing (1.45)

Salat mit Falafel (vegan)

mit Tomaten, Saisongemiise, Croutons
und Hausdressing (1.45)

Salat mit Hahnchen

natur/paniert, mit Saisongemiise, Croutons
und Hausdressing (1.45)

Salat mit Camembert

4.00/6.50

14.00

14.00

14.00

15.00

15.00

mit paniertem Camembert, Preiselbeermarmelade,

Saisongemiise, Croutons und Hausdressing (1.45

Coleslaw

3.00

mit Kohl, Karotten und hausgemachtem Mayo-Dressing (1

Vesper
Wourstsalat

mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln und Ei
dekoriert, dazu Bauernbrot (1.3.4)

Schweizer Wurstsalat

mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln und Ei
dekoriert, dazu Bauernbrot (1.3.4)

10.00

11.50

Toasts

Tomaten-Toast 11.00

mit Schinken, Sofe und
Kase iiberbacken )

Toast Jager Art

mit Schinken, Pilzen, Sofe und
Kase iiberbacken ()

11.00

Toast Hawaii 11.00

mit Schinken, Ananas und Kase
iiberbacken, dazu Preiselbeermarmelade ()

Spargel-Toast 11.00

mit Schinken, SofBe und Kase
iiberbacken (&)

Toast Vegetarisch 11.00

mit Pilzen, Zwiebeln, Tomaten,

Pilzrahmsofe und Kase
iiberbacken (&)

Etwas kraftiger

Herren-Toast 18.50

mit Schweinelendchen, Schinken,
Pilzen, Zwiebeln mit Bratensofie und
Kase iiberbacken

Rosti
mit Putenfilet, Schinken,

Bratensofie und Kase
iiberbacken (3.4)

18.50
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Fleisch

Paniertes Schweineschnitzel 16.00
mit Pommes und Bratensofie (3.4)

Paniertes Putenschnitzel 1700

mit Spatzle und hausgemachter Pilzrahmsofe (3.4)

Steak vom Schwein 1700

mit Pilzen, Zwiebeln, Knoblauch, dazu

Spatzle (.4

Hahnchensteak 17.50
mit Pilzrahmsofe, dazu Reis

Chicken Fingers 6.50

6 stk. mit Knoblauch-Dip (34)

Fisch

Lachsfilet 24.00

mit Bandnudeln und hausgemachter Pilzrahmsofe,
dazu Salat (1.245)

BlavschimmelkasesoBe 2.50
CheddarkédsesoBe 2.00

Vegetarisch

Schnitzel (vegan) 14.00
dazu Pommes und Ketchup )

Vegetarisches Schnitzel 1500
mit Pommes und hausgemachter Pilzrahmsofie )

Spatzle 11.00
mit hausgemachter Pilzrahmsofe und Salat (1.3.4)

Kasespitzle 14.50

mit Bergkase und Rastzwiebeln,
dazu Salat (1.34)

Pandnudeln 10. 50
mit hausgemachter Pilzrahmsofe und Salat (1.4
Mozzarella Sticks 700

6 stk. mit Knoblauch-Dip (3.4)

Kroketten 5.00/800
9 stk. / 8 stk. mit Knoblauch-Dip

Pommes

kleine Portion / grofie Portion 4.50/6.00
Potato Wedges

kleine Portion / grofie Portion 4.50/6.00
Curly Fries 4.50/ 6.00
kleine Portion / grofie Portion

Chilli Cheese Pommes 8.00
mit hausgemachter Cheddarsofie und

Jalapefios
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Burger

Classic Burger

Rinderpatty (ca. 180/200 g), mit Salat,
Tomaten und karamellisierten Zwiebeln (1.4

Classic Burger mit Cheddarkase
Rinderpatty (ca. 180/200g) (1.4)

Chicken Crispy Burger

mit Hahnchenbrustfilet in knuspriger
Panade, Salat, Tomaten, Cheddarkése
und karamellisierten Zwiebeln (1.4

Sloppy Sae

Rinderpatty (ca. 180/200 g), Bacon,
Cheddarkase, karamellisierte Zwiebeln und
frisches Gemiise (1.4)

Eqg Burger

Rinderpatty (ca. 180/200 g), Bacon,
Spiegelei, Cheddarkase,
karamellisierte Zwiebeln und
frisches Gemiise (1.3.4)

Chilli Cheese Burger

Rinderpatty (ca. 180/200g), mit Salat,
Tomaten, karamellisierten Zwiebeln und
hausgemachte Jalapeno-KasesoBe (1.4)

Camembert Burger

Rinderpatty (ca. 180/200g), mit Salat, Tomaten,
karamellisierten Zwiebeln, paniertem
Camembert, Preiselbeermarmelade und
hausgemachter Burgersofie (1.4)

14.00

15.00

15.00

16.00

1700

16.00

1700

16.00

Savle 9- Burger
Black Burger-Brotchen mit Rinderpatty
(ca. 180/200 g), frischem Gemiise,

karamellisierten Zwiebeln und
hausgemachter Blauschimmelkése-Sofle (1.4

Fitness Burger 16.00

mit Hahnchenbrustfilet natur, Salat,
Tomaten, karamellisierten Zwiebeln und
hausgemachter Cheddarsofie (1.4)

Halloumi Burger 14.00

mit Salat, Tomaten, Gurken
und karamellisierten Zwiebeln (1.4

Veqgie Burger 14.00

Soja-Weizen Patty mit Salat, Tomaten,
Gurken und karamellisierten Zwiebeln (1.45)

Extra Zutat: Kase und Kasesofie +1. 00

Gemiise Veggie Burger 14.00

Gemiise Patty mit Salat, Tomaten, Gurken
und karamellisierten Zwiebeln (1.4

Extra Zutat: Kase und Kasesofie +1. 00

Camembert Burger (veggie) 15 00

mit paniertem Camembert-Patty, frischen
Tomaten, Salat, karamellisierten Zwiebeln,
Preiselbeeren und hausgemachter Sofie (1.4
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Flammkuchen

Elsasser Art 11.00
mit Rahm, Speck und Zwiebeln ()

Griechischer Art 11.00
mit Rahm, Hirtenkase und Pepperoni ()

Lachs 12.00

mit Rahm, Wildlachs, und Dill  (24)

Fiir unsere kleinen Gaste

Spatzle mit Sof 700
mit hausgemachter Pilzrahmsofie (3.4)

Kinder Kasespatzle o4 3.50
Kleines paniertes 12.00
Schweineschnitzel

mit Pommes und Bratensofie (3.4

Chicken Fingers mit Pommes 10.00

mit Ketschup oder Mayonnaise (3.4

Allergene
(1) Senf (2) Fisch (3) Eier (4) Glutenhaltiges Getreide (3) Soja

Desserts

Hot Brownie 3.00

mit fliissigem Kern und zwei Kugeln Eis (3.4.5)

Apfelstrudel

mit zwei Kugeln Eis (3.4)

8.00

Churros 6.00
mit Zimt und Zucker

Extra Sofle: Schoko / Karamell / Erdbeere +1.00 (3.4

Kugel Eis 1.80 stk)

Schokolade / Vanille / Erdbeere
mit Schokoladen / Erdbeersofie

2.00 istk)

=Y

69

Q5

\J

Fruchtsorbet (vegan)

Passionsfruchtsorbet, Himbeersorhet
oder Zitronensorbet
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Aperetifs Weine
Sekt 01l 410 Spatburgunder 0.11 3.00
0.251 950
Sekt Orange 01l 410 _
Trollinger 011 3.00
Campari Soda / Orange 4l 6.50 0.251 5.50
Martini 5el 5.50 Gutedel 0.11 3.00
Dry / d'oro / rosso / bianca 0251 .00
Aperol Spritz Bel 700 Miiller Thurgav 011 3.00
Maracuja-Aperol Spritz 5cl 700 0251 %00
Lillet Wildberry el 700 Weissherbst 011 3.00
Flasche Sekt 24.00 051 5. 00
Hausmarke Weinschorle weiss 0.251 4.00
Biere Weinschorle rot 0251 400
Firstenberger Pils 031 350
051 450

Firstenberger Hefe hell 051 450
Firstenberger Hefe dunkel 051 4 50

Pauvlaner Hefe 051 450
alkoholfrei
Radler 031 350
051 450
Colaweizen 031 3.50
051 450
Pesperados 0331 3.50
Corona 0331 350
Heinecken 0331 3.50
Firstenberger 0.331 3.50

Helles/ Export
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Alkoholfrei Safte
Mineralwasser 021/041 2.90/ 390 Apfelsaft 021/041 3.20/ 4 20
Mineralwasser still 0.251 3.00 Orangensaft 021/041 32074 20

Cola / Cola Zero 021/041 3.20/ 4 20 Grapefruitsaft 021/041 320/ 4 20

Fanta 021/041 3.20/4 20 Ananassaft  020/041 320/4 20
Sprite 021/041 3.20/4 20 Bananensaft 0201/041 320/ 4 20
Spezi 021/041 3.20/4 20 Kirschsaft 021/041 3.20/4. 20

Eistee Pfirsich 021/041 3.20/ 4 20 Maracuvjasaft 0201/041 320/ 4 20
Eistee Zitrone  0201/041 320/ 4 20 Travbensaft  021/041 32074 20

Bitterlemon Flasche 0251 320 Mangosaft  021/041 320/ 4 20
Tonic Water Flasche 0251 3.20 Johannisbeersaft 021/041 3 20/ 4 20
Ginger Ale Flasche 0.251 3.20 Cranberrysaft 021/041 320/4 20
Red Bull Pose 0.251 3.90 Baki 021/041 320/4 20
Saftschorle  021/041 320/ 4 20
Kaffee
Tasse Kaffee 3.00 Tee
Espresso 2.50 Tasse Tee 3.00
Cappuceino 3.70 Schwarztee / Kamillentee / Pfefferminztee /
PP ' Friichtetee / Griiner Tee / Hagebutentee /
Latte Macchiato 3.90 Krdutertee
Milchkaffee 3.90

Heisse Schokolade 3.90
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Long Drinks Schnapse
Cuba Libre 700 Obstler 2¢l 3.00
Havana Club, Limetten , Cola cees

Williams 2¢cl 3.00
Jack Daniels Cola 700

Kirschwasser 2¢cl 3.00
Jim Beam Cola 700

Himbeergeist 2cl 3.00
Ballantines Cola 700

Vodka 2cl 3.00
Bacardi Cola / Orange 700

Pry Gin 2¢cl 3.00
Vodka Lemon / Cola / Tonic 700

Bacardi 2cl 3.00
Martini Drive (Sprite) 700

Jagermeister 2cl 3.00
Pry Gin Lemon / Tonic 700

Ramazotti 2¢l 3.00
Malibu Kirsch / Orange 700

Baileys bl 4.70
Batida Kirsch 700
Awmaretto Apfel 700 .

Cognac & Whisky
Asbach Cola 700

Remy Martin 2cl 5.50
Captain Cola 700

Hennessy 2cl 6.50

Jack Paniels hcl 550

Jim Beam bl 550

Johnnie Walker 4cl 5.50

Red Label b cl 550

Black Label b cl 6.50
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Cocktails

Pina Colada

Weisser und brauner Rum, Kokossirup,
Sahne, Ananassaft

Baileys Colada

Baileys, Kokossirup, Sahne,
Ananassaft

Caipicolada
Batida de Coco, Ananassaft, Limetten

Mexican Colada

Tequila, Kaluha, Kokossirup, Sahne,
Ananassaft

Caipirinha

Cachaca, Limetten, brauner Rohrzucker

Batida de Coco

Batida de Coco, Vodka, Ananassaft, Sahne

Margarita

Tequila, Zitronensaft, Triple Sec

9.00

9.00

8.00

9.00

8.00

9.00

9.00

Sex on the Beach

Vodka, Pepino Peach, Orangensaft

Mai Tai

Rum, Cointreau, Stroh Rum 80,

Mandelsirup, Zuckersirup, Zitronensaft,

Maracujasaft

Long Island Ice Tea

Vodka, Rum, Tequila, Gin, Orangensatft,
Cola, Limette, Pepino Peach

Zombi

Weisser und brauner Rum, Apricot
Brandy, Grenadine, Orangensaft,
Ananassaft

Saule 9

Vodka, Malibu, Erdbeersirup,
Maracujasaft, Sahne

9.00

10.00

9.00

10.00

9.00
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Alkoholfreie Cocktails

Coconut Kiss 8.00
Kokossirup, Sahne, Ananassaft, Grenadine

Grapy 3.00

Grapefruitsaft, Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft,
Kokossirup

Fruitpunsch 3.00

Ananassaft, Kirschsaft, Orangensaft,
Litronensaft

Cinderella 3.00

Ananassaft, Orangensaft, Kokossirup,
Grenadine

Orange Velvet 8.00

Mandelsirup, Sahne, Maracujasaft,
Orangensaft

Green Pream 3.00

Maracujasaft, Apfelsaft, Mangosaft,
Limettensaft, Blue Curacao




